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‘Vychutnejte si vynikajicirostlinné trhané se senzaéhi';ét'rukturou

viditelnymi viakny a Stavnatou chut1 Je senzatné vSestranné, -

idealni do salatl, sendvit a wrapl, do téstovin nebo treba stlr-fry.'

7 VyzkouZejte nase GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské

trhané a promente oblibené kureci spemahty v ro_stlmnou varlantu

Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske Trhane e

Cislo vyrobku: 12517810~ ey
Zarutni doba: 12 mésic it R JQ& /‘2
Skladovani -18°C nebo ni%i | . ey N
EAN kod kus: 8445290255440 _ a0t
EAN kod Karton: - 8445290255433 | VEGAN

i

LOGISTICKE o
UDAJE Hlowbia

* 75 mm 440 mm 300 mm 2027 kg *. i kg

®Smm - 25mm - 245mm - 6dlkg kg . 3
i 1200mm ' 175mm  800mm. 429kg - 38kg 189

SLO_i'-ENi: rehydratovana bilkovina 47,6 7o {pitna voda, koncentrovana. -« -

MADE WITH
LANT BA
INGREDIENTS™ |

bilkovina 20,4 %o), rehydratovany

27,6 %o (pitna voda, 118 %), pltna voda, kvasny ocet hhovy, prirodni aromata, kvasmcny

vytazek Jedla stil, zahustovadlo (karubm) cukr, c1bulovy prasek. -

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyjrobku

Eriergetické hodnota 487 kJ /115 keal
Tuky O4g.
- Z toho nasycené mastné kyseliny <0lg
Sacharidy % 18g
-z toho cukry 7 7. 02 g
. Viaknina s 46g
Bilkoviny ~~7 - : 238 ¢
Sat T g 051g
_PRIPRAVA:

Rozmrazte a ihned podavejte:

Népﬁlnavé paney: Stredni teplota,
4 min (rozmrazeny produkt):

POUZITE - salaty
: sendvice a wrapy
téstoviny.
stir-fry
burgery

VYT EZNOST {karton): cca 120 porci (50 g /porce)




IVI

SRV A VEGANSKYM TRHANYM

£ SURDVINY
=2 10 PORCH
GARDEN GOURGOURMET®

Sensational™ Veganské
trhané 600 g

Teriyaki omacka 250 ml
Cerné sezamové seminko 20 g
Nakladany zazvor 20 g
Varena hnéda ryze 1kg
Fazolové klicky 100 g
Edamame fazolky 150 g

Pak choi 175 g

Cervené chilli papricky 2 ks

Jarni cibulky 5 ks
Koriandr

/4 postup

1

2.

o n

AT
i

Uvarime hnédou ryZi a rozmrazime GARDEN GOURMET®
Sensational™ Veganské trhané.

Ter1yak1 omacku smichame se zazvorem a dochutime
cernymi sezamovymi seminky.

Veganské trhané vloZzime do misky, prelijeme pFipravenou
teriyaki omackou a marinujeme v lednici alespon 20 minut.

Jarni cibulky a chilli papricky nakrajime na tenké prouzky
a vloZzime do ledové vody, aby zistaly krupavé.

Listy pak choi zprudka opeteme na panvi.
Jarni cibulky a chilli papricky vyjmeme z vody a osuSime.

Veganské trhané servirujeme do misky s varenou TyZi,
fazolovymi klicky, edamame fazolkami; opecenym pak choi

~ a teriyaki omackou. Posypeme chilli paprickami, ]arm

cibulkou a Cerstvym koriandrem.



'Zarad’te do sveho menu vice rosthnnych dobrot Nase :
veganské smpsy napodobuii strukturu kurecich stehynek -

“~a ohromi vas svym zlatavym a kfupavym povrchem, skvelou
chuti a Stavnatosti. Jsou lahodné vestranné, ldealm do salatu
a teplych pokrmi nebo jen tak s dipem.” = ° S

Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET®' Sensatlonal""Veganske Strlpsy

Gislo vyrobku: -~ 12517847 . e e . LALEREET
Zaruéni doba: 12 mésict o O%; kg S (LTS
Skladovani: - -18°C nebo nizsi 7 : . . ' '

EAN kéd kus: 8445290255709 : ' Saser oo

EAN kod karton: - 8445290255693 : VEGAN :

75 mm 440 mm 300 mm 2027kg = -2 kg

-' 38im - 25mm-  245mm.  6408kg ' bkg -3
1200mn 1725mm 800mm ' 43Kg: - $8kg. - 189

7 SLOZENI' rehydratovana bilkovina 338 & (pitna voda, koncentrovana =) bilkovina 132 %), rehydratovana
\ bilkovina 25,6 % (pitna voda, bilkovina 10,1 %), strouhanka 14,0 % { mouka, jedla sul,
droZdi, repkovy olej, vitazek z papriky), mouka; pitna voda, slunecmcovy olej, kvasny ocet hhovy jedla stl,

kvasmcny vytaZek, prirodni aroma, cukr, zahust‘ovadlo (karubm)

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyjrobku

Eriergetické hodnota 888 kJ /211 keal
Tuky i et
- Z toho nasycené mastné kyseliny 05¢g
Sacharidy - 182¢g
-z toho cukry 2 i O g

. Viaknina SR 38¢g
Bilkoviny - P 5 ek 198g
St g 095

PRIPRAVA:

Sttedni plamen: 5'min z kazdé
strany (Zmrazeny produkt), 3 min z
kazdé strany (rozmrazeny produkt).

170 °C: 3 min (zmrazeny. -
produkt), 2 min (rozmrazeny produkt)

POUZITE: curry (japonské curry..)
: tortilly, wrapy, sendvice
salaty
burgery
k-hranolkiim nebo jen tak s dipem ' %

PR

V Y TEZNOST (karton} cca 85 porci (70 g / porce)



O SRV 100 A))
=25 10 PORCI .- S DELIKATNI

GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske stripsy 10 gare
Mini bulky 10 ks as

Kimchi30g - 5 e naa *«*4%" '@ﬁ’ ‘%

Veganska chilli majonéza 100 ml B fatay 2 N ‘ﬁ
Verze 2 : 5 5 X

Javorovy sirup 50 ml .

Veganska buffalo wings omacka 50 ml

Baby rimsky salat 2 ks POSTUP

Thajska bazalka 1. Pripravime si véechnu zeleninu a omacky.
Verze 3 2. Cibuli nakrajenou na tenké platky marinujeme

Avokado 2 ks ve vinném octu.

3. Ohrejeme bulky.

Rajéatovy dZem 100 ml

R 4. GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské
varrlsa’(vo itelné) 40 g : Z . stripsy smaZime 3-4 minuty pri teplote 175 C
Cervena cibule 50 g : - dokud nebudou zlatavé a krupavé. - -

Cerveny vinnjocet30ml ~ =~~~ 5 Sestavime mini burgery a servirujeme.



g5 Zpuisob, karbanatky budou vzdy tak dobré, Ze zakazn1c1 budou mit

GARDEN GOURMET® Veganske karbanatky jsou opravdu snadne _
- na prlpravu Stati ohrat v troubé nebo osmazit na panvia semrovat
/.At"uZ karbanatky pripravite tradiéné s kasi, bramborem- ‘nebo na me

chut”na dalsi pora 7
Nazev vjrobku: - GARDEN GOURMET® Veganske Karbanatky AR 2
Cislo virobku: 12571694 : %~ P TERny R e
Zaruéni doba: 15mésich G ;‘9 /°¢,; I
Skladovani: 18 °C nebo nizst = gl e .
EAN koéd kus:- 8445290994004 . it O 2, oo
EAN kod karton 8445290994516 : : VEGAN -
S L L e Lo SNl
:  420mm 250 mm 203kg " 2Kg o S0 z_kﬁlx'rf‘ ~22PIEC

@ Karton 38§ mm- . 225mm 245 mm 641 kg-. = bke L2 :
PAL 1200mm  179mm. 800mm ~ 432kg .  38kg - 19
7= ..SLQZENL. r’éh'ydratované bilkovina 39,8 %o {pitna voda, komi_éntrované_ “) =y bilkovina 152 %) pitna voda,
~ rostlinné oleje v rizném pomeru.(fepkovy, slunecnicovy), cibule, strouhanka ( mouka, jedla stl, drozdi, repkovy
‘olej.-vytazek z papriky), kvasny ocet lihovy, kukufiény Skrob, stabilizator (methy]celulosa) petrzelova nat’ susené 2
*bramborové vlo¢ky, susena omacka ( boby, , jedlacsal), ]edla sul aromata, majoranka, c1bulovy v
“a cesnekovy prasek, suseny kvasmcny vytazek pepr blly Muze obsahovat _ : a
" Energetick4 hodnota 89 ki oM keal
Tuky : ; 6g :
= 2 toho nasycené mastné kyseliny 2 09¢g
Sacharidy A A ; iO,Q g
- -z toho cukry g
“Vlaknina . - -‘9 g et) '_ : 65¢g
Bilkoviny=iv o0 o e Ui 0
sl P L 1Y
* PRIPRAVA: Stiedni teplota, na malém-

mnoZstvi oleje, 9= 11 min.
Obcas otocte.

f:

180 °C: 11Zice oleje,
9-10 min. V poloviné peceni otocte:

Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd produkt nejprve rozmrazte.
Lze pripravit i ze zmrazeného stavu. Teplota v jadru produktu: 75 °C.

POUZITE: s kasi, bramborem
_se zeleninou = :
sendvice : St e

VYTE?N@ST {karton): cca 60 porci (100 g / porce)



£22 SUROVINY
22510 PORCH
GARDEN GOURMET®
Veganské karbanatky 10 ks
Hrasek 500 g

Cesnek 50 g

Brambory 2000 g

Rostlinna smetana 200 ml
Zelemnovy demi glace 500 ml
Cervené vino 500 ml
Tymian 20 g

Olivovy olej 200 ml

Sal

)

; DELIKHTNI

@msmp

Na olivovém oleji orestujeme prohsovany cesnek

a pridame hrasek. Kratce podusime a dochutime soli.

2. Brambory oloupeme a uvarime domékka. Uvarené
brambory rozmixujeme a zjemnime smetanou.

3. GARDEN GOURMET® Veganské karbanatky
opeteme dozlatova.

4. Cervené vino v hrnci spole¢né s tymianem svarime
na redukci a pridame zeleninovy demi glace.

5. Poté jesté chvili povafime a zredukujeme.



22 s Pochoutka bohata na vlakmnu ase zdrOJem b11kov1n to je GARDEN GOURMET® Falafel :
-7 7 Eervené repy Dokonala kombinace tervené repy.a: c12rny 3 autentlckou bylinkau. Pripravitho -
'~ je snadné, staci ho ohfat v troubé nebo fritéze. Nej lepSI chut falafelu si vychutnate s pita chlebem,

- .zeleninovym salatem a jogurtovym dipem. Pro jesté vetsi kulmarske zpestrem '

> = doporucu;eme vyzkouset kombinaci falafelu s kozml syrem

Na_zev vyrobku. =5 'GARDEN GOURMET® Falafel z Cervene Repy
Cislo vyrobku: - 12562618 TS R

Zaruéni doba: 15 mésict
Skladovani: . -18°C nebo nizsi:
EAN kéd kus: -~ 7613037277449
EAN kod karton 7613037277449 = %
“ager cO
B6mm  299mm  853kg  Bke VEGAN

& oron : soem_m_. “B6mm 29mm - 853kg - 8kg 1 : .'_- :

12()'_Qmm"'-177_7mm. 800 mm - 643Ke . - STekg i T2

' ‘.S'LOZENia réhydratovana cizrna 459 % (cizrna 25,7 %6, pitna voda), cé}véna iepé §03 %, rostlinné oleje v-ruznem pomeru 3

(fepkovy, slunetnicovy), cibule, susena Zervena fepa 4,6 %o, regulator kyselosn (pufrovany ocet) korlandr jedla sul, smés
koreni (fimsky kmin, pept cerny), zazvor. -

* MiiZe obsahovat: .7 | , SOIU - SE A ; 7 .
- Energeticka hodnota . T eac e B AR sogs '={.‘f“'_'?
Tuky .99 ’ : : -;“‘:,
- Z toho nasycené. mastné kyseliﬁy P b,9g b
Sacharidy & N 5L d 40 & n
-2 toho cakry T 50¢g
* Viaknina SF o el o i
Bilkoviny. o Y S 220
st WA P e g
_PRIPRAVA: 170°C 35 min zmrazeny

produkt, 3 min‘rozmrazeny produkt:

- 160-°C: 12 min zmrazeny
" produkt, 8 min rozmrazeny produkt.

DULEZITE: Kazdy kousek musi byt rozmrazen
samostatné (nikoliv jeden na druhém).
V opacném pripade se lepi a deformuji.

POUZITI: ~ zeleninové salaty
poké bowl
~Wrapy, sendvite :
S plta chlebem, jogurtovym dipem nebo hummusem

'VYTEZNOST (karton) cca 95 Porc1 84 g/porce) Sk s ‘ = T



i) SUROWNY
= 10 PORGI
GARDEN GOURMET®
Falafel z Cervené repy 40 ks

Mrkev (nastrouhana) 300 g

Mango (na kosti¢ky) 350 g . POSWP
Okurka (na kosticky) 2 ks \

Corenaabulet ks Cervenou cibuli a fedkev nakrajime na tenke platky

& : 2. V hrnci smichame cukr s bilym octem a vodou
Rediavlid a privedeme k varu. Pridame nakrajenou cibuli a redkev.

DELIKHTNI

Quinoa mix 400 g Wi N & i L e s

Recky i 200 3. Recky jogurt smichame s tahini pastou a citronovou Stavou.
SCEVIOBURL 20K Dochutime soli, pepfem a chilli viotkami.

}'atnm pe.xsta 90 & 4. GARDEN GOURMET?® Falafel z Zervené fepy smaZime

Stava z jednoho citronu ve fritéze po dobu 3 minut.

Cukr 200 g 5. Slijeme nakladanou zeleninu a pripravime poké bowl

Bily ocet 200 ml ~ - sevsemi ingrediencemi.

Voda 750 ml .~ 6. Hotovy poké bow! dochutime pfipravenou
Sal, pept, chilli-viocky =F vinaigrette zalivkou. ;



-GARDEN GOURMET® Vuna"" vam poskytne skvely za21tek
- Chutna totiZ jako tunak! Jedna se o veganskou alternativy, takze
kvl této pochoutce zadny tuiiak neopustil viny oceanu. GARDEN
GOURMET® Vuna™ je pripraven rovnou k pouZiti‘a je idealni

77 2B Garden &
pro vsechny tradiéni teplé i studené aplikace. MiZete ho pouZit % G(’}ourm:'fk ~V“NA
napriklad na pizzu, do salatl; sendvicl nebo wrapl. »- = § N e e
Nézev vjrobku:  GARDEN GOURMET® Vegan Vuria™ . - T
Cislo vyrobku: 12492465 _ 23 %0 -

Zarucni doba: 12 mésict ' : f ’01 7
Skladovani: -18-"C nebo nizsi - ' ; - -
EAN kod kus: 7290115204971 v Voo
EAN kod karton: 7290115204988 VEGAN

270 mm 75mm 410 mm 202kg © = 2kg

95mm M3tmm - 295mm- A4d4dkg 4kg 2 : S :
1200 mm  1062mm - 800mm  ~264kg - 204kg .~ 12 G 7,

SLOZENI: Rehydratovana bilkovina 83 %o (pitna voda, koncentrovana -« bilkovina 26,5 %), rostlinné oleje
(fepkovy, kokosovy), kvasny ocet hhovy, pitna voda, jedla sul, prirodni aromata, bobkovy llst, hrachova bilkovina, barvivo -
(lykopen), mouka’”, *. MGZe obsahovat /- #:7. : a

*Oznacovani v souladu s CZ doporucenim o alergenech.”

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku [§&

Energeticka hodnota 857 kJ /206 kcal . e

Tuky : 130g. “7- *‘f’-" s
- 7 toho nasycené mastné kyseliny 13°¢ " ¢ ' 74 g;;i e %
Sachatidy. : & 05¢ : : edits ” 1a ¥ &

"= 7 toho cuk_ry Bl T - 100¢g
Viaknina : g
-Bilkoviny : RE e 180g
sal : 075¢

PRIPRAVA:

POUZITE  pizza
salaty
sendvice, wrapy, tortilly
téstoviny
buddha bowls

VYTEZNOST (karton): cca 80 porci (50 g / porce) s



\ DELIRATN{ ) o
£ SUROVINY

pRE o

GARDEN GOURMET® e L st
Vegan vuna™300 g | e SR SNy 3 Ny
Listové tésto 700 g~ @ B RPN : T
Jarni hrasek 200 g Ty :
Cervena cibule 400 g POSTUP S :

i~ 1. Listoveé tésto vyvalime a pomoci vykrajovatek vykrojime kolecka.
Rajcata 400 g
Cesnek 100 g 2. Na olivovém oleji orestujeme na malé kosticky nakrajenou cukgtu,
Cuketa 200 g cesnek, cibuli, rajcata a hrasek. Pridame GARDEN GOURMET
Ot ol 160 5 Vegan vuna™, dochutime soli a kratce podusime.
Kori vzi' 10:) 3. Smés vloZime na vykrojené kolecko listového tésta, preloZzenim
Cof;;\n I 3 g % _ vytvorime tasticky, a ty poté peceme dozlatova. '
L:;;t;)zp:(:ka g 4. K tastickam si pripravime salsu. Rajcata, cesnek a cibuli
_ ks ,

nasekame na kosticky, pridame chilli a listy koriandru.
. sal BomLat -~ .. Dochutime soli, olivovym olejem a limetovou Stavou. -~ -



S atavé opetené strouhanky. Perfektné ho dopliiuje bramborova -

 Traditni Klasika v trendy Gpravé, Kiupavy, Stavnaty, obaleny d'b;' 4
kase hranolky, salat, ale neztratl se am ve wrapu nebo bagetce

| "'-:.-_Nazev vyrobku .'._GARDEN GOURMET® Vegansky Rlzek Ei '
Cislovyrobku: -~ 12476335 &

\NTE‘?N

Zarutnidoba 15 mésicd Aty i ’°g
* Skladovant: -18 °C nebo nizsi : ' ' g -

EANKkodkus 7613287416308 e Yo o f

EAN kod karton, '7613287416315 VEG AN

= | oGiSTICKE "

I 5 20mn . 250mm 203k 2kg

b & Karton a=‘400mm 154mm 300 mm 45Kg. _f'r_kg 2
- 1200mm _' 1685mm 800 mm 3_85kg.": '..'_320-kg__’.." = i 2

: 'SLOZENI rehydratovana 7 b11kov1na 346 %o (pltna voda, koncentrovana - bllkovma 144 "Zo) pltna voda,

.'_._--strouhanlw 16,9 %o ( mouka, drozdi, jedla sal, repkovy olej; vytazek z papnky smé&s korent: paprika, kurkuma), -
~ . rostlinné oleje v rizhém poméru (fepkovy, sluneénicovy), . - mouka, kukuficny Skrob, kvasny ocet lihovy, stabilizatory

_(methylcelulosa, guma guar), citrusova vlaknina, p¥irodni aromata Jedla stil, c1bulovy prasek, Cesniekovy pras_ek regulator

.'stelostl (hydroxid-draselny). MiZe obsahovat - b5 =R VEICES ~ o e

: VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku [

Energeticka hodnota 983K}/ B5keal -
Tuky ST A £
- Z toho nasycené mastné kyseliny 5 0,8 g : £
Sacharidy™ = o ik “1lbg - -
= toho cukry : S e
. Viaknina. Shor T kL )
Bilkoviny <ot S5 Tt 1937
Sty B e A
_PRIPRAVA: - .. . Zmrazeny produkt smazime na

mirném oleji s1 I7ici oleje po dobu 7 minut
Béhem smaZeni nékolikrat obratime.

Predehtejeme troubu na 180 °C
a vloZime zmrazeny produkt Peceme 14 minut.
'V ptlce peceni obratime.

POUZITL -k bramborové kasi, bramboram, hranolkiim
: s Cerstvymi zeleninovymi salaty, téstovinovymi salaty,
bramborovymi salaty
. tortilly, wrapy, sendviée, toasty
- Veganska varianta oblibenych pokrm{

e "V‘ Y IEZNOST (karton) cca 44 porci (90 g/porce)




s Homcowm TOFU DRESINKEM, KRUPAWMI FII.ETY

e, SUROVINY
:“‘“z”'” 10 PORGI
GARDEN GOURMET®
Vegansky rizek 10 ks
Rimsky salat 4 ks

Baby Spenat 125 g
Fazolové lusky 100 g
Vegansky parmezan 160 g
Chia seminka 10 g

Tofu 200 g

Francouzska hor€ice 20 g
Kapary 15 g ;
Stava z 1 citronu

Olivovy olej 100 ml

A PARMEZANOWM GRUMBI.E

@ POSTUP . s

1. GARDEN GOURMET® Vegansky rlzek upeceme Y troube |

i

predehraté na 180 °C.

Mezitim si pfipravime crumble tak, Ze smichame parmezan
s chia seminky, vloZime na petici papir a upeteme v troubé
dozlatova. Po vychladnuti nalameme na mensi ¢i vétsi kousky.

Salat si omyjeme a natrhame, pridame omyty Spenat

a zblansirované fazolové lusky.

Tofu si nakrajime na kosticky, vioZime spolecné s hor¢ici, kapary,
olivovym olejem a citronovou Stavou do mixéru a umixujeme
hladky dresink, ktery dle potfeby nafedime vodou.

Salat promichame s dresinkem, prldame na filety nakrajeny

‘GARDEN GOURMET® Vegansky fizek a posypeme
-parmezanovym crumble. >



en
%%59m6‘®

'Nas Sensational™ burger obsahuje pouze rostlinné proteiny
*- a ma stejné neuvéritelnou stavnatost jako hovezi burger R
~Rostlinny burger, ktery vypada, prlpraVUJe se, voni a chutna_ £ 3
tak, ]ak by me] chutnat burger pripraveny.z masa : Gardep
paisans Ok
Nazev vyrobku GARDEN GOURMET® Sensatlonal"" Burger B
Cislo vyrobku: 12522358 o

Zém&ni doba, 15 meSICU ] jbe ’01 YT WiTH EUWPEAH e
Skladovani: -18 °C nebo nizsi g ¥ B 4
EAN kod kus: 8445290333483 =7 ] s Yo o 3
EANkod Karton: 8445290333490 - = SN
VEGAN NS, o
. ; & o W
5mm. . 420 mm 250 mm 2030kg "~ 2Kkg ) : ':rEZK'ﬁ;Kr €2 ~17 PIECES
_ C3Smm. 225mm 245mm  6410kg . 6kg 3 L
- 1200mm 179 mm. 800mm- © 432ks . - 378kg - 189
-SLOZENI: Réhydratované_ bilkovina 478 Jo/pitna voda, koncentrovana -+~ - bilkovina 191 %), pitna voda,
rostlinné o]eje (repkovy, kokosovy), kvasny ocet lihovy, stabilizator (rhethylcelulos_g) prir_odni_aromata, jedla stl; citrusova
viaknina, suseny sladovy vytazek z , cibulovy pré\sek, susena " <. -omacka { boby, -jedla sul, kvasny

ocet lihovy), ovoené a zeleninové koncentraty {(mrkev, ¢ cervena repa, cerny rybrz) pepr cerny, cesnekovy prasek.
-MuZe obsahovat a :

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku

Energeticka hodnota 7 T30 kI /476 keal
Tuky 3 16g
-z toho nasycené mastné kyseliny. 36.¢g
Sacharidy 7 " l4 g
-z toho cukry’ : : 06¢g
“Vlaknina 7 ’” A S s R
Bilkoviny A 130 g

sl 2 g

* PROMER BURGERU: cca /95 cm _
PRIPRAVA: - Teplota v jadru produktu: 78 °C po dobu 10 s:

180 °C: 13 min zmrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

180 °C: 12 min zmrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

POU_ZITi: burger, tortilly, wrapy, sandwiche, toasty
VYT EZNOST (karton): cca 51 porci (113 g/porce)



= SUROVINY
== 10 PORCH
GARDEN GOURMET®
Sensational™ burger 10 ks

Brioska 10 ks
Avokado 2 ks
THOMY Majonéza 200 ml @ POSTUP

Limety 2 ks GARDEN GOURMET® Sensational™ burger upeteme dle navodu.
QHVOV)" olej 100 ml 2. BrioSku ogrilujeme/opeceme na sucho.

Cesnek 20 g ~ 3. Avokado oloupeme a spoleéné s éesnekem,

Koriandr 50 g : limetovou stavou a soli promixujeme.

Rajcata 300 g 4. Briosku potfeme guacamole, pridame burger,

Stlapepft - 7. platky rajcat a omyty koriandr.



e GARDEN GOURME‘I® Veganske kousky vlnky si; zamrlup nejen vegam! Hodl se do Jakehokohv
o pokrmu misto kurecich nudlicek. Jsou vhodné na pecem restovani, grllovam i dusem I pr} delsm

vydeji ve vodni lazm se kousky nerozpadajl Nav1c maﬁ dokona]e Jemnou B e,
'uzenou chut" 7 S B R S
S A Vi GARDEN GOURME’I® Veganske l(ousky Vlnky
-+ Cislo vyrobku. - - 12533849 AR I PRI
~ Zaruénidoba: - 15mésici. LT g . |
- Skladovani: -18 Cnebo nizsi: A TR h 3

EAN kéd kus: 8445290514943
EAN kéd karton 8445290514943

S LoGISTICKE » .
: Hloubka i

‘éﬁOO . 136 mm 299 mm 797 kg 75 kg £

: ,-Z soqmm. “Bemm  299mm - 797kg 7,5kg 1 .f

- Ol o i77mn s0mmo C 60kg . S40kg -72_'_' S s Sl AR
- SLOZENI-Rehydratovana b11kovma 389% (pltna voda, koncentrovana OIC - “pilkovina 17,3 %o), -
: .""-_rehydratovany ; 26,2 Jo(pitnavoda, .- - =. " .~ 96 o), rostlmne oleje v rizném pomeéry
"-;(" epkovy slunecmcovy) ‘jabletné pyré, suSeny kvasniny- vytazek pxtna voda, kvasny ocet lihovy, cibulovy prasek
7 citrusova vlaknina, -stabilizator (methylcelulosa), kukutitny Skrob, jedla sul cesnekovy prasek, pnrodm aroma,
.pepr cerny, regulator kyselosti (hydroxid- draselny) Muze obsahovat JCE SE # a: :

" Energeticka hodnota . okl
Tuky : A7 124 g .
= Z toho nasycene mastne Kyseliny - A7 10 g
/ Sacharidy & T i AT 3'2Jg..'___-'9-
Srsbepilay oS A A
 Viaknina Bt SRl Nt e Sy
B o = T S = B0 g 2 A
e RS B > g A R
: PRIPRAVA .- Namirném ohni 6-8 min :
- zmrazeny produkt, 5 7m1n rozmrazeny’ : 3
produkt- : :

180°C6-8 min zmrazeny
produkt, 4=6 min rozmrazeny produkt.

POUZITE:  k salat(m, grilované, peené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta :
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
soté, ragd, curry (houbové ragi; na paprice, thajske curry)

: grilované a pecené pokrmy (gyros, vypecky) 5

IR N .'buddhabowls_ EUEa GaoisER A 3 S
R VYTEZNOST (karton) cca 75 porc1 (100 g/porce) R e e : el




S VINAIGRETTE, CHERRY RAJCATY A VEGANSKYM/ KOUSKY - VINKY

255, SURIVINY
=25 10 PORG
GARDEN GOURMET®
Veganské kousky - vinky
1000 g

Listovy salat (frisée, dubovy,
rimsky, endivie) 5 ks

Rukola 200 g

Trtinovy cukr 100 g
THOMY Combiflex 100 ml
Balzamikovy ocet bily 100 ml
Olivovy olej 200 ml

Cherry rajcata 500 g
Jahody 500 g

Sul a pepr *

@ Pas‘fu"’\“'ib ﬂ

GARDEN GOURMET® Veganské kousky - vinky orestujeme
na oleji.

2. Salat omyjeme a natrhame, promichame s rukolou
a nakrajenymi cherry rajcaty.

3. Ocet, olej a trtinovy cukr vloZime do mixéru a vymlxu1eme
v emulzi, dochutime soli.

4. Salat promichame s dresinkem, pridame nakrajene jahody
a veganske kousky vinky. _



= chvilky veganskou alternativu Vasich oblibenych pokrmi, bézné

7 Paleta pokrmu ktere lze prlprawt s naSIm GARDEN GOURI\/[E"I@ Sl
Veganskym mletym je opravdu pestra: At uz se rozhodnete pro klasmke

' - holofiské pagety, ‘oblibené lasagne nebo vydatné chilli sin carne, | S
_~ s nasim GARDEN GOURMET® Veganskym mletym vykouzlite behem 1 %%EQ%’:‘

pripravovanych z mletého masa. Bez kompromlsu pro jedmecny o
chutovy zazitek! & : RS LN e
Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganske Mlete e B
Cislo virobku: 12424115

=

Zarucnidoba: - 15 mésicd & . s
Skladovar: A8°Cnebonizsi. i :
EANkod kus: 7290112965820 sacaia .,
EANkod karfon: - 7290112965837 : : =

E i % . VEGAN!

IS 5 domn 20mm  20%tkes - 2kgl - ;
Y P o tonn o 25mmo 44Bkg 4k '_ 2 S
2 1200mm - 1072mm - 800mm- - 307kg ~ 256kg . D8 b S X

::-SLOZENL Rehydratovana ) mouka 91 %, fepkovy olej, '-rehydr'a'tov'ana SENIC ; bilkovina 2,2 %, sladovi. vitazek

< zin@0 N suSeny kvasniény vytazek, cibulovy prasek, cesnekovy prasek SMEs korem jedla sul susena smazena cibule -

(c1bule repkovy olej), aroma. ALERGENY: - ) : Muze obsahovat E : ' “a :
Energeticka hodnota 634 ki /15T keal
Tuky 75 ~30¢g
- 7 toho nasycené mas'tﬁé_ kyseliny  04g
Sachafidy ~ L 708

iz t_ohd cukry -~ . 05, s A 40

1T Oy R S 80

Bilkoviny IR A 200G
Stl-Z<.0 ':6,4.g'

~ PRIPRAVA:

POUZITE _chilli sin carne
bolonské Spagety
lasagne
dalsi pokrmy, u nichZ se pouZiva
klasické mleté maso

VYTEZNOST (karton): cca 40 porci (100 g/porce)




0%,
3
ROSTNY

D SUROWNY
= 10 PORGI

GARDEN GOURMET®

Veganské mleté 400 g : e - : _

Cibule 200 g ' g

Olej olivovy 100 ml SRS : "

Mrkev 200 g POSTUP S

Rapjl’katy Celer 2002 Korenovou zeleninu nakrajime na kosticky, orestujeme

PetrZel 200 g na oleji, pridame MAGGI Tomatovy zaklad, muskatovy kvét
MAGGI Tomatovy a bazalku a kratce redukujeme.

zaklad 300 g 2. Do oméacky vlozime GARDEN GOURMET® Veganské mleté
Lilek 1000 g a kratce provarime.

Cuketa 1000 g o 3. Nakrajime lilek a cukety na platky, nasolime a nechame
Bazalka 50 g odpocinout. |
Muskatovy kvét 10 g - 4 Lilek a cuketu vysusime papirem a opeceme na ohvovem Ole]l. -

Stl a pepr - % L % 5, Lilek, cuketu a omacku vrstvime podobne(stejne jako lasag_ne: '



-Vlastnosu jako vyrazne dochucem perfektni. struktura a vzhled
.= €1 senzafni Stavnatost, delap z téchto kulicek idealini prisadu jak .do
-~ finger food, tak do hlavnich chodl: Skvélé ]sou napriklad's rajcatovou.. = L
- omackou a téstovinami. Jsou k nerozeznam od asa a nav1c ]SOU o Gc,aof.ﬂ.?e?_
Prlpraveny rovnou ke konzumaci. : e S

Nazev vyrobku GARDEN GOURMET®" Veganske Kuhcky

Cislo virobku: 12449565 1 s
Zaruéni doba: Bmésich - A fe B
Skladovani ~~ -18°Cnebonisi ' S >. .
EAN kéd kus: 7613039866856 : ' Caomced?

EAN kod karton: 7613039866863 ) VEGAN

LOGISTICKE

T 5 20mm 250mm - 203kg < 2kg 7
2SN oo ston 300mm o 4dskg o dke '_2 gz
_ 12000m 1684 mm  800mm ~ 385kg 320kg . 160" .. AR AR

O

: "SLO_ZENI: rehydratované bilkovina 47 %o (pitné voda_; 6 _ ; bﬂk_bvina 17_J°70), pitna voda, rehydratovana
PSEI ‘bilkovina 14 %o (pitna voda, bilkovina 5.8 %0); rostlinné oleje v:rizném poméru (¥ epkovy, : o
sluneénicovy), kukuti¢ny gkrob, stabilizatory (methylcelulosa; karagenan, guma guar), aroma: (obsahule ), cibulevy. -
_prasek, jedla stil, suSeny kvasnicny vytazek, sladovy vytazekz: =7 - " esnekovyprasek, smes kofeni (sladka paprika,
pepr bnly) rozmaryn, cervena fepa prasek. MiZe obsahovat:. - -* SE _ a - T
Energeticka hodnota - e kI 154 keal -
Tuky 2 450 1
=7 toho nasycené mastnié kyseliny : O,S'g ;
Sacharidy = 2 20g -
* =z toho cukry = e A0
Vlaknipa .~ - R I ey
‘Bilkoviny A 4 g
S en : 74
PRIPRAVA:

Smazime nebo grilﬁje_me po-dobu Zmin.

Predehrejeme troubu na 200 °C
a peceme 9 min.

POUZITE:  tortilly, wrapy, $pizy s tzatziki, hummusem
: hlavni pokrmy - kulicky v tomatové nebo
smetanové omacce
salaty — doplnéni zeleninovych
a testovmovych salata

'VYTEZNOST (karton) cca 56 porci (71 g / porce cea 4-5 kuli¢ek)




en
G(;%nge’( ®

- SE STAVNATYMI KULICKAM A TESTOVINAML

5, SUROV INY
:&: 10 PORCI
GARDEN GOURMET®
Veganskeé kulicky 800 g
Rajsky protlak 500 g
Cukr 350 g

Bobkovy list 5 g

Nové koreni 5 g

Citron 2 ks

Skorice 1ks

Mouka hladka 200 g

~ Olej repkovy 100 mi

Téstoviny (tagliatelle) 1000 g

Sul a pept

(S posue

1

3

c‘}f

Na oleji dikladné orestujeme rajsky protlak spolecné
s divokym korenim (bobkovy list, nové koreni), pridame
cukr a nechame zkaramelizovat.

Zalijeme vodou a povarlme Dochutime skor1c1 citronovou
Stavou a soli. Omacku zahustime jiskou, provarime

a precedime. V horké oméacce ohrejeme GARDEN GOURMET®
Veganské kulicky.

V osolené vodé uvarlme téstoviny al dente a serv1ru1eme £
k rajske Omacce. :



ard

ourm

'-Nase spenatovo syrove rondo kombanJe lahodny & spenai 2 = s
s krémovym syrem a dotekem bazalky. Servnrulte S testovmarm g
: _.nebo risottem pro pravou chut Italie. :

25% Nazev vyrobku _ GARDEN GOURMET® Veggle Rondo §penat a Syr _
~ Cislo vjrobku: 12412705

Zaruénidoba: 12 mésich e R L
Skladovani: -18 “Cnebo nizsi A R Pty T
EAN kod kus: 7613037277173 s

EAN kod karton::- _7613037277173

LOGISTICKE o3
UDAJE Hloubka

_ 500 mm - 13mm.- . 300mm  63%4kg - g7 g

Karton “500'mm’ 138 mm - 300 mm 634 kg - 6kg N 1 - = J: : ; 25 . : VEGETARIAN
- ‘1'200mm L 1939mm  800mm | SOKg' | MeSkgit B i
| SLOZENI §penat 22,5 % predvarena 1yze 184 %o, GC ML ) 12, 4 % strouhanka 12,4 %o - . mouka,
pltna voda; fepkovy olej, drozdi, jedla st smés korem sladka paprika, kurktima), plma voda, rostlinné oleje v rizném
poméru-{fepkovy, slune€nicovy), mouka, polotvrdy- (1°292)’5%,Susené ,smés bylinek

~ " (bazalka, koprova nat), kvasny ocet lihovy, hrachova vlakmna, hrachovy skrob kukurlcny skrob Jedla sul pepr cerny

%, regulator Kyselosti (hydroxid draselny). : SFrGr S

| VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vjrobku [

{ALERGENY: -Mdze obsahovat 2 HORC '. | SO0 M

Energeticka hodnota 947 kJ:/ 227 Kcal:
Tuky : S | F
- Z toho nasycené mastné kyseliny 33¢g
Sacharidy Y I - 18lg
-ztohocukry e :

_ Vlék‘nina g e f - 37¢ '
‘Bilkoviny Rl -‘9 2 Mo g

S s GGt 2 SN N
PRIPRAVA: 1~ -3-4 min zmirazeny:
: produkt, neni doporuceno
rozmrazovat. A
180 °C

12-15 min zmrazeny produkt,
9-12 min rozmrazeny produkt

POUzl_Ti: k salattm, grilované, pecené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
; buddha bowls

'...V__Y':_ I l::zNQST fkarton). cca 60 porci (90.g/porce)



F
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k. CE_R\/ENE PSENIGE SE SPENATOVO SYROVYM RONDEM

100%

\DELIRATNT |/ o

g2 SUROVINY
<252 10 PORCH
GARDEN GOURMET® Veggie
rondo Spenat a syr 10 ks
Cervena psenice 500 g
MAGGI Zeleninovy

vyvar 50 g

THOMY Combiflex 100 m!
Salotka 200 g

Bilé vino 500 ml
Parmezan 200 g

Stl a pepr -

@ POSTUP

N

GARDEN GOURMET® Veggie rondo $penat a syr upeteme
dle navodu.

Salotku nakrajime a orestujeme na oleji.

Pridame pSenici a orestujeme, zalijeme bilym vinem
a nechame vyvarit.

Podlévame zeleninovym vyvarem a pomalu varime. 2
Na zavér pridame strouhany parmezan a zjemnime maslem.



-'.;__100% chuti nugetek' A 2 s

5 4 -Nazev vyrobku/_ : -GARDEN GOURMET® Veganske Nugetky
- Cislo vyrobku: - 12476341 it e
Zarutnidoba: 15 mésich o e
~ Skladovant: -18 °C nebo nizst ' :
EAN kod kus: _7613287414731
EAN kod karton: 7613287414748

£ LOGISTICKE . i s

©390. mm " 270 mm 203kg - 7. kg

: SLO?ENI Rehydratovana ' bilkovina 37,2 % (pltna voda, koncentrovana )
_'_-_"strouhanl(a 14,1 %« ~ “mouka, pitna voda, repkovy olej; drozdi, jedla sl vitazek z papriky), rostlinné oleje v riizném
A pomeru (fepkovy, slunegnicovy), mouka, kukuficny skrob; kvasny ocet lihovy, stabilizatory (methylcelulosa,

guma guar), citrusova vlaknina, prirodni aromata, jedla stl, c1bulovy prasek cesnekovy prasek regulator kyselostl

e 3 "(hydrox1d draselny). ALERGENY: % s Muze o

A

VYZIVOVE HODNOTY nal00 g V}"robku

Energeticka hodnota . ! 986 kI/ 236 kcal
Tuky : : 125 g :

=z toho nasycene mastne kyselmy i ; 0,9 g
Sacharidy AT 2 : 150 g
- z toho cukry e P : : 07g

* Vlaknina P 2 e A O
-Bilkoi/in}'{_ Ko o A T A EN Y

sl , g A T

- PRIPRAVA: " Na mirném ohni s 1 7ici

oleje, 7 min zmrazeny produkt = -

170 °C - 25 min zrﬁrazeny produkt. -

180 °C ~ 8 min zmrazeny produkt.

POUZITE - k salatim, grilované, pecene
- .dusené zeleniné
tortilly, wrapy, sendvice, toast

s -?V Y lEZNOST (karton) cca 40 porci (100 g/porce 4 nugety)

) Nase veganske nugetky jSOU ‘cak chutne Ze chh snaél mkdy
- nemuZzete mit dost! Zvenku krupave, zevniti Stavnaté Jemne :
~atak voiiavé, jak prosté nugetky musi byt Bez masa, zato se =

f Karton __'400mm 54mm  300mm - 4542Kg < Akg ; '_;.'z'-_- .; 5

_' ~12000m -~ 1685 mm 800 mm 389k_'g' f."-320kg"_'_' 160,05

e Sk “.\TEkN

A7 B S
£ O
s .

> I

(4BE|_C°‘B

VEGAN

3 2%,

bilkovina 15 5 %) pltna voda,



S KRUPAWMI VEGANSKYMI NUGETKAMI GERSWOU ZELENINOU i
T BYLINKOWM DIPEM -

el
oo

£ SUROVINY
== 4 PORCE

GARDEN GOURMET®

Veganské nugetky 400 g
Croissant 4 ks POSTUP

Mrkev 200 g 2 ; dl du dok?

- &3 roissanty upeceme dle navodu dokfupava.

Redkvicky 1.svazek Nechame vychladnout a podélné rozpulime.

Okurka 200 g £ » W ST I
W 2. Ze zakysané smetany, bazalky a citronové kury si pripravime

Listovy salat 1ks dip, kterym potfeme croissant.

Patalla ?0 g 3. GARDEN GOURMET® Veganské nugetky upeteme dle navodu

Zakysana smetana 250 g - 180°Ccca 8 minut.

Citron 1 ks 4 Zeleninu ofistime, nakrajime na slabé platky a v1021me '

Stl a pept = - _ ~ % na croissant: Pridame nugetky a serv1ru1eme



'-Tyto nudhcky skvele nahradl kurec1 maso pri grllovam pecem,
- restovani ¢i duseni. UdrZi si dokonalou struktury, st’avnatost

_.a prizpusobi se chuti prlpravovaneho pokrmu Gt 1

e L s e Gardeﬂ

- Jejich vyuZiti je tak opravdu Siroké a variabilni e

Nazev vy'ﬁobku: GARDEN GOURMET®" Veganske Nudhcky

Cislo vyrobku: 12483449 P e
Zarutni doba: 15 mésici 5 f /0"; L
Skladovani: ~~ ~18°Cnebonissi Pl s )
EAN kéd kus: 7613039867204 * ' ] e AT
EANKkod karton: - 7613287566522 ' ' VEGAN

LOGISTICKE =

: 75 mm 420 mm 250 mm 203 kg 20 kg

' 400mm - 154mm  300mm - 445kg  AOKg  2
1200mm 1684 mm  800mm  384kg- 3200 ke ~ 160

"S'LOZENi’_ Rehydratovana bilkovina 90,2 °7o (pltna voda, koncentrovana ".._bilkovina 316 %), fepkovy olej;
‘kvasng ocet lihovy, suseny kvasniény vytazek aroma. Maze obsahovat = ] a R
| VZVOVEHODNOTY | na 00 v |
Energeticka hodnota 655 k3 / 157 keal

Tuky 47g

- Z toho nasycené mastné kyseliny 04 g

Sacharidy i : 12.g

-z toho cukry K7 : Olg

Visknina ~ * : - 98%

Bilkoviny = - 82208

] 2 : e o 063g

PRIPRAVA: Na mirném ohni 6 -8 min

zmrazeny produkt, 4=7 min
rozmrazeny produkt.

Predehrejeme na 180 °C.
Zmrazeny produkt pe¢eme 12 -15 min,
rozmrazeny produkt peceme.9-12 min.

POUZITL:  k salatiim, grilované, pecené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
soté, ragy, curry (houbové ragi, na paprice, thajské curry)

-grilované a pecené pokrmy (gyros, vypetky) - f
s

_V' Y IEZNOST {karton): cca 40 porei (100 g/porce) * - % ”‘

/"4";
W



 SLSTOVYM SALATEM A TZATZNG

o, SUROWNY
225 PORCE
GARDEN GOURMET®
Veganské nudlicky 400 g
Cibule 400g

Olej olivovy 100 mi

MAGGI Séjova omacka
s S postue

Oregano 10

O]ieglinOZOOg 1. GARDEN GOURMET® Veganskeé nudlicky orestujeme na oleji,
4 g pridame cibuli nakrajenou na mésicky a dale restujeme.

gesn‘z( ZZS%g 2. Pfed koncem zasttikneme sdjovou omackou a pridame oregano.
VAR o E 3. Nastrouhame okurky, cesnek a promichame s tvarohem,

Kopr 20 g jogurtem a olivovym olejem. Dochutime soli, peprem

Jogurt bily 250 g _ a nasekanym koprem.

Listovy salat 1ks 4 Listovy salat natrhame.

~Sil a pepr - = : &3, 'Tortllly potreme tzatzxkl pridame salat a gyros



0C
GAR JEN GURMET®?

- ZADNYKOMPROMI_S-V CHUTI NEBO STRUKTURE
CERTIFIKACE VEGAN/VEG'E:TARIA'N' ok
NUTRICNE VYVAZENE BILKOVINNE ALTERNATIVY |

VARIABILNi PRO RUZNE ZPUSOBY PRIPRAVY

-
)
RESPEKT LIDSKA OCHRANA OBCHODNI

KLIDEM _ . PRAVA_ ZIVOTNIHO INTEGRITA
A K PRIRODE PROSTREDI




VSE, O POTREBUJETE VEDET O ROSTLINNE smAvE

Vyrohky GARDEN GOURMET® j jsou idealni pro kazdého, kdo ma chut zakousnout se do stavnateho kusu masa | :
ale zaroven mu lezi na srdci jeho zdraw zwotm prostredl a planeta, na které 7 zueme =S

3 Stale vice lidi propada kouzlu ros_t'linhé a jbezm_aéé-stravy‘- nekteri striktné, jini patﬁ rﬁezi t;v. flexitarién?,_ kteFi omezuji _-
- konzumaci masa prilezitostné. Vegetaridni a vegani tak nejsou jedini; kdo vyhledava rostlinné alternativy masa. '

V sérii vyrobk( GARDEN GOURMET® najdete vSe - od stavnatého burgeru po kfupavé nugetky. 7 nasi Siroké nabidky-_.';
si vybere opravdu kazdy, at uz hledate bezmase ¢i zcela rostlinné alternativy, které potési kazdého zakaznika.

Obohatte svou-nabidku o fantastické recepty a.na_bl'dnéte svym hostiim senzacni kulinarsky zaZitek!

KOMPLETNi RADA PRODUKTU GARDEN GOURMET®

GARDEN GOURMET® Veggie Spenatovo Sy’rové Rondo 6 kg

1613037277173

12412705 7613037277173

GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské Trhané 3 x2kg 12517810 8445290255440 8445290255433
GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské Stripsy 3 x 2 kg 12517847 8445290255709 8445290255693
GARDEN GOURMET® Veganske Karbanatky 3 x 2 kg 12571694 - - 8445290994004 8445290994516
GARDEN GOURMET® Falafel z Cervené Repy 8kg - 12562618 7613037277449 - 7613037277449
GARDEN GOURMET® Veganské Kousky - Vinky 7,5 kg 12533849 8445290514943 8445290514943
GARDEN-GOURMET® Sensational™ Burger.3 x 2 kg 12522358 8445290333483 8445290333490
GARDEN GOURMET® Vegansky Rizek 2 x 2 kg 12476335 7613287416308 7613287416315
GARDEN GOURMET® Veganskeé Mleté 2 x 2 kg 12626115 7290112965820 7290112965837
GARDEN GOURMET® Veganske Nugetky 2 x 2 kg 12676341 7613287414731 7613287414748
GARDEN GOURMET® Veganskeé Kulicky. 2 x 2 kg 12449565 - 7613039866856 7613039866863
GARDEN GOURMET® Veganské Nudlicky 2 x 2 kg 12483449 7613039867204 7613287566522
GARDEN GOURMET® Vegan Vuna™ 2 x°2 kg 12492465 7290115204971 7290115204988




‘Nase vyrobky a sluzby vam nejlépe
zprostredkuji nasi obchodni reprezentanti.

- MiiZete je snadno kontaktovat prostrednictvim telefonu a domluvit
- si schizku v dobé, kdy vam to nejlépe vyhovuje. Jsme tu pro vas!

" Kohtakty hé. obbho_dni repreZentahty:

Praha HORECA, PY,MB  +420724420086 2 + 420 724420 333

' IP_raha HORECA,PZ,BE  +420 724 420 060 " > + 420724 420 469

£ 420 724 420533 5 BMv., PE, JI, TR, ZN, BV +420 724 420 354

Plzefisko, Karlovarsko, BE  +420 724420327 + 420 724 420 351

| , ME _ + 420 724 420 U3 oV, NJ, OP, BR, SU, JE + 420724 420 096

__ +420724420339 OV,KI, FM, VS, ZL TE 420 724 420 350
> = ; ~0C, PR, KM, UH + 420 724 420 352

( ' : . HO, VY, BL, PV, SY + 420 724 420 534
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