na vine
letn/ho osvezen/'

Zpestrete svoje kavové menu
o letni osvézujici kavoveé recepty!

ESCA




(nEpLant, Strnasimi

osvezujicimi
kavovymi drinky!

RozSirte svoji nabidku o nase specialni

letni kavoveé napoje a zazijte to praveé letni

osvezeni. Nase noveé letni kavove drinky
v sobe prinaseji neotrelou kombinaci

kavy s dalsimi lahodnymi ingrediencemi,
které vam poskytnou nezapomenutelny
zazitek.

Vytvorte z nasich drinkt sezonni senzaci
a pritahnéte nove zakazniky!




7/ sen

rnkova kdva Nescafé Peru (5alek filtrované kavy)
- 15 ml Monin bortvkového sirupu

ml Monin vanilkového sirupu

izkotu€né mléko

- Mletd skorice nebo €erstvé boruvky na ozdobeni
ostky ledu, ledova tfist

Specialni vybaveni
- Frappovac

Postup
; Pripravte filtrovanou kdvu a vlozte do ni 3-4 kostky ledu pro zchlazeni
- Do sklenicky nalijte vanilkovy a bortvkovy sirup, pridejte kavu a zamichejte

- Zbytek sklenice naplite ledem, cca 2-3cm pod okraj sklenice
- Z nizkotuéného mléka vyslehejte pénu a dejte ji navrch napoje
- Ozdobte mletou skofici a éerstvymi bortivkami

Tip od baristy!
MLéko na pénu pouzivejte vzdy hodné vychlazené. Tim docilite

e

krasné pénové textury mléka pri Slehani. Na studené napoje

je lepSi pouzit nizkotuéna mléka namisto plnotucnych.



'Nescafé

rapwsiv (/aTr

Ingredlence
. Bio zrnkova kava Nescafe Peru (shot rlstretta)

- 20 ml Tiramisu sirupu
- 1 €ajova Lzicka mascarpone e
120 ml nizkotu€¢ného mléka

. 2-3 kusy Bebe suienek €i tukréFskych piSkotl
Kostky ledu ¢i ledova tFist
- Horké kakao

Specialni vybaveni
- Frappovac

Postup

- SuSenky naldmejte na malé kousky a nechte je 15-20 min
zméknout v mléce | :

-"Pouiijte sitko k precedé&ni mléka od sudenek

Do mixéru dejte Lzicku mascarpone, 20 mL mléka a Tiramisu sirup

Do Sklenice dejte led a zalijte ho vySlehanym krémem

Pomaluju pFes LZiCku pfilivejte ristretto

1=

Vyslehejte studenou mlécnou pénu a ozdobte ji hotovy napoj

Nakonec posypejte horkym kakaem

Tip od baristy!

Pokud chcete docilit silnéjsi kavové chuti, doporucujeme
pouzit dvojité espresso misto single espressa.




obzeny

zrnkova kdava Nescafé Peru (shot espressa)
2 datle + 1 datle na ozdobu
‘banan '

150 ml ovesného mléka nebo jiného rostlinného mléka
2 kostky ledu

pecialni vybaveni
- Mixér

Postup

- Nakrajejte banan na malé kousky a vlozte spolu s ostatnimi
surovinami do mixéru

- Rozmixujte, dokud nedosdhnete hladké textury
- Servirujte ve vysoké sklenici ozdobené datli na paratku

Tip od baristy!
Pro zajisténi spravné textury napoje, by mély byt pfed mixovanim
vSechny suroviny mirné pod urovni ledu.



Nescafé L@d/ﬂ/&

Ingredience

- Bio zrnkova kava Nescafe Peru (salek americana)
- 20 ml Monin pomerancového sirupu

« 40 ml pomerancového dzusu

- Kostky ledu

- 1 pomeranc

Postup

- Nalijte sirﬁp spolec¢né s dzusem do sklenice

- Sklenici napliite ledem

- PFipravte americano a halijte jej do sklenice s ledem
- Nakonec ozdobte platkem pomerancové kury -

Typ od baristy!

Vymackejte do sklenice ptlku pomerance pro vyzdvihnuti
skute€éného aroma tohoto receptu.




0 zrnkova kava Nescafé (Salek cappuccina)
- 30 ml sirupu pfipraveného z kofeni Chai
pstky ledu

cela skofice a mlety hiebitek na ozdobeni

- Na sirup z koreni Chai: ¢erny ¢aj a kofeni dle vlastni chuti napr.
' ~mlety zazvor/cela skofice/mlety hiebicek/mlety kardamon/
“mlety muskatovy ofisek

Specialni vybaveni
- Mixér nebo frappovac

Postup

- V poméru 1:1 slijte vrouci vodu a cukr, pridejte sacek ¢erného caje
a pridejte vdmi preferovany mix koreni

- Dobfe promichejte a nechte odstat minimalné 4 hodiny, poté slijte
- Pripravte cappuccino, pfidejte do n&;j sirup a 4-5 kostek ledu

- VSe dukladné promixujte do hladka
- Servirujte s ledem ozdobené skorici a mletym hiebi¢kem

Tip od baristy!
Pfipravte si dopredu svuaj Chai sirup dle kofeni, které preferujete!
Pfi skladovani ponechejte v sirupu €ast kofeni pro vyrazné;jsi chut.



Nescafé & KitKat®

%l/o W | 72 a

Ingredlence :
- Bio zrnkova kdava Nescafé Peru (shot espressa) _

e

- 30 mL Monin orlskoveho sirupu
- KitKat® ty€inky
- Slehacka a KitKat® ty&inku na ozdobeni

Specialni vybaveni
- Mixér s
. Slehatkova lahev

Postup

- Smichejte vSechny suroviny, v€etné 2-3 tycinek KitKat® v mixéru
- VSe dukladné rozmixujte, dokud nedosahnete hladké textury
->’SerV|’rujte ve sklenice ozdobené Elehatkou a KitKat® ty€inkou

Typ od baristy!

Vyrobte si vlastni domaci Slehackou a ulozte ji do lednice.

Pro zvyraznéni chuti Slehacky do ni mlzete pridat trochu Monin
ofiskového sirupu.
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Tip od baristy!
Pro vytvoreni oddélené vrstvy mezi kavou a tonikem,
nalivejte pomalu espresso do toniku pfes barmanskou Lzicku.
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Nescafe

/Vloytr ;

Ingredlence
- Bio zrnkova kava Nescafé Peru (double shot espréssa)

A

- 30 ml Monin mojito sirupu
- 30 ml €erstvé citronové/limetkové stavy

- Kostky ledu a ledova trist
- Listky maty a limetka na ozdobe’nl’

Specialni vybaveni
- Mixér

Postup

- Vymackejte citron nebo limetku do sklenice a pridejte mojito 5|rup
. Prlpravte dvoijité espresso a nalijte ho do sklenice

- Ve dukladné Lzitkou promichejte, dokud se ingredience nespoji

- Pfidejte Lled a opét promichejte '

- Ozdobte listky €erstvé maty a limetkou

Tip od Baristy!

Cely drink mtzete pfipravit téz v mixéru. Smichejte viechny

suroviny a pridejte 1-2 listky €erstvé maty pro zvyraznéni chuti.
Dukladné promixujte a podavejte ozdobené citrénem a matou!




Vas profesionalni partner pro kavova reseni!
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